
-----------------------------   Desserts   -----------------------------
デザート

Fresh Hawaiian Mango Sorbetto   5.00
ハワイのもぎたてマンゴ－シャーベット

島で大人気の軽く、リフレッシュするデザート

White Chocolate Amore Truffle   6.50
ホワイトチョコレート　アモーレ　トリュフ

ハート型のホワイトチョコレートが、ラズベリーの
シャーベットを真ん中に入れたジェラートを包みました ラズベリー&グアバのピューレの中に浮かびます

Poach Pear Melba Napoleon   6.50
ポーチド洋梨のメルバナポレオン

パイの間に、タヒチのバニラアイスクリームと
ラズベリーのピューレ、そして 作りたての 洋梨煮を挟んだデザート

Fresh Baked Macadamia Nut Tart   6.50
焼きたてマカデミアナッツのタルト
バニラアイスクリームをのせて

New York Style Cheese Cake   6.00
ニューヨークスタイル　チーズケーキ

新鮮なベリーとラズベリー&グアバのピューレ添え

Cappuccino Mousse Cake   7.00
カプチーノ　ムースケーキ

コーヒームースとチョコレートのガナッシュを上にのせ、
ビスキュイ　ジョコンドをストライプに飾ったケーキ　コーヒーグレーゼとモカの をのせて

Key Lime Calypso   7.00
キーライム　カリプソ

キーライムムースの間にバニラの
スポンジケーキを挟み、チョコレートチップ入りの  ホワイトチョコレートを上に飾って

Classic Crème Brulee’   7.00
クラシック　クリームブリュレー

新鮮なベリーを添えて

Fried Caramelized Banana Cream Cheese   7.00
フライド　キャラメル　バナナ　クリームチーズ

バナナ、キャラメル、クリームチーズを  トルティ－ヤの中に包み揚げてあります
チョコレートのグランマルニエソースと  新鮮なベリーを添えて

Chocolate Pyramid   7.00
チョコレート　ピラミッド

ピラミッド型をした濃厚なチョコレートのムース
ラズベリー&グアバのピューレ  そして新鮮なベリーを添えて

Molten Chocolate Lava Cake   7.00
モルテン　チョコレート　ラバ　ケーキ

濃厚なチョコレートケーキの中から、滑らかなチョコレートが溶け出します　　
新鮮なベリーを添えて  温かく仕上げますので、10分お時間をください


